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SAKSI BOREGI

Ayse Tuter

2 yufka

1 su bardag st

1 gay bardagi soda

ICI:

100 gr. beyaz peynir

1 demet dereotu

1 corba kasigi ¢érekotu

1 yumurta

1 adet ince kiyilmig yesil biber

Finn kaplarini yaglamak i¢in 1 ¢orba kasigi margarin

Yufkalari Ust tiste koyun ve 4 esit pargaya bolin. Bir kapta sitdi, sodayi, sivi yagi karigtirin. Isiya dayanikli kiiglk
kaplari yaglayin. 1 parca yufkayi buzUstirerek ortsina 1 ¢orba kssigi peynirli har¢ koyun. Uzerine sutll
karisimdan gezdirin. Disarida kalan yufkalar Ustline kapatin ve 180 derece sicakliginda firinda pisirin. Kaseleri
ters gevirin, sicak servis yapin.

iCi: Cérekotunu dereotunu, biberi ve yumurtayi iyice karistirin.
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