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SAKLI KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagi galeta unu

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
1 adet ginlik yufka

Sogan rendelenir, diger malzemeler ilave edilir, bltinlesene kadar yogrulur. Yufka U¢gen olarak 8 parcaya
kesilir. Kéfte hargi da 8 egit pargaya ayrilir. Her kofte pargasi tiggen yufkalarin genis keranina konur, dizeltilir.
Kalin bir sigara boéregi gibi sarilir. Yaplanmis firin kabina dizilir. Uzerlerine fir¢ayla yag surdldr. 180 derece
firnda 35 dakika pigirilir.
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