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SAKIZLI VISNELI FIRIN SUTLAC

4 su bardag site, 1 su bardagi tozseker, 2 adet déviimis damla sakizi katip kaynatin. Diger bir tencerede 1 su
bardadi pirinci biraz suyla yumusayana kadar pisirin. Kaynayan site yavas yavas ekleyin. Kisik ateste
koyulasana kadar pisirin. Kuguk firin kaplarinin dibine 1 gorba kasidi ¢cekirdekleri ¢ikarilmig visne koyun. Sitlaca
1 adet yumurta sarisi kalp, karistirin. Kaplara bir buguk kepge sitlag koyun. Su dolu bir tepsiye alin. Orta isili
firnda Uzeri kizarana dek bekletin. Soguyunca, visne taneleri ile slisleyip servis yapin.

ML® Visneli Sitlac icin tiklayin
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