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SAKIZLI VE SUSAMLI IRMIK TATLISI

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:
4 su bardag st

10 corba kasigi irmik

10 corba kasig tozseker

15 gr tereyagi

2 yumurta

1 paket vanilya

3 damla sakizi

2 corba kasi§i beyaz susam

Sht, seker ve irmigi tencereye alin. Kisik ateste tahta kasikla strekli karigtirarak pisirin. Koyulaginca tereyagini
ilave edip ocaktan alin. Sogumaya birakin. Damla sakizini havanda ezin.

Yumurtalari ayri bir kapta girpip soguk muhallebiye ekleyin. Mikserle diizglin bir karigim olana kadar girpin.
Vanilya ve damla sakizini ekleyip karistirin. Yaglanmis firin kabina dokiip tzerine susam serpin. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firinda Uzeri altin rengini alincaya kadar pisirin. Soguyunca kare dilimlere kesin,
servis yapin.

ML® Sakizli irmik Tathst icin tiklayin
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