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SAKIZLI VE ELMALI MUHALLEBI

4 KiSILIK KULLANILAN MALZEME
Ydrsan Stt 1000 ml.

Seker 250 gr.

Nisasta 50 gr.

Damla Sakizi 4 par¢a

Vanilya 1 tutam

Elma 1000 gr.

Seker 200 gr.

Targin 20 gr.

HAZIRLANISI

Sit, seker, vanilya ve damla sakizi orta ateste yavas yavas kaynatilir. Nisasta soguk suda eritilir, kaynayan stte
karistinlarak ilave edilir ve muhallebi yapilir.

Bu arada elmalar soyulur ve rendelenir. Sekerle beraber ocakta pembeleginceye kadar pisirilir. Targin ilave
edilerek sogutulur. Kupanin altina elmali targin koyulur. Ustline sakizli muhallebi ilave edilir. Buzdolabinda
sogutularak servis yapillir.

ML® Sakizli Rulo Muhallebisi icin tiklayin
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