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SAKIZLI TAVUK GOGSU

50 gr margarin

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 litre st

1 adet vanilya

1 adet sade falim veya damla sakiz

Vanilya, un ve sekeri bir tencereye koyun sitl yavasca ekleyip karistirmaya baglayin iyice karisinca margarinde
ekleyip orta ateste pisirmeye baslayin strekli karistirin. Koyulasmaya baslayinca sakizlari ekleyin (kigtk ktguk
dograyip)kaynadiktan sonra 3-4 dakika daha pisirin ve daha 6nceden su ile 1slattiginiz bir tepsiye dékin. Soguk
olarak servis yapin.
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