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SAKIZLI TAVUK GOGSU

1/2 tavuk gdégsu

2 kahve fincani piring unu

2 su bardagi tozseker

2 kahve fincani misir nisastasi
5 bardak sit

1/2 cay kasigi tuz

1-2 adet damla sakizi
Yeterince targin

Tavuk etini haglayip lif lif didikleyin. Pirin¢ unu, Nisasta, seker ve situ pigirdikten sonra 10 dakika mikserde
¢irpin. Girpma islemi bittikten sonra Gzerine tavuk etini ilave edin. Bir kepge tavuk suyu ile beraber sakizi da
ekleyerek tahta kagikla déve ddve ¢irpin. Hazirladiginiz tavuk gégsind ne kadar iyi déverseniz o kadar iyi olur.
Tavuk gégsunu yayvan bir tepsiye dékip soguyunca Gzerine targin serperek servis yapin.
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