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SAKIZLI TAVUKGOGSU

GEREKLI MALZEME:

- 1 adet tavuk g6gus bonfile

- 2 kahve fincani piring unu

- 2 kahve fincani misir nisastasi
- 5 su bardag sit

- 2 su bardag toz seker

- Yarnim cay kasigi tuz

- 1 ¢ay kasig1 dévilmuis sakiz

Tavuk gégus bonfileyi haglayip lif lif didikleyin. Pirin¢ unu, nisasta, seker ve sutl tencereye alip iyice karigtirin.
Kisik ateste slrekli karigtirarak 20 dakika pisirin. Tencereyi ocaktan alip karisimi mikserle ¢irpin. Cirpma iglemi
bittikten sonra Gzerine pili¢ etini ilave edin.

DévilmUs sakizi da ekleyip tahta kagikla déve déve ¢irpin.

Hazirladiginiz tavukg6gsiini yayvan bir tepsiye dokup sogutun. Kare geklinde dilimleyip servis tabaklarina alin.
Uzerine targin serpip servis yapin.
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