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SAKIZLI SUTLAC

2 cay bardagi piring

3 su bardagi sit

1 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1,5 cay kasigi damla sakizi
400 gram kayisi

1 corba kasig seker

Pirinci kisik ateste haglayin. Piringler yumusayinca Uizerine siti ekleyip pisirmeye devam edin. Daha sonra
Uzerine seker, dévilmuis damla sakizi ekleyin. Sdrekli karigtirarak sekerin erimesini saglayin. Kaselere
paylastirip sogumaya birakin. Simdi kayisi zamani; Gzerine glzel bir kayisi sosu yaparsaniz sitlaciniz daha ¢ok
begenilir. Kayisilarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip irice dograyin. Cok az sekerle pisirip sutlaglarin Gizerine gezdirin.
Soguyunca misafirlerinize sunun.
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