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SAKIZLI SUTLAC

Vedat Basaran

Damla sakizi

50 gr. bugday nigastasi
1 adet yumurta

1 litre st

250 gr. toz seker

40 gr. piring

Pirinci haslayin. Tencereye yarim litre siit koyun. Iki parga damla sakizi ve toz sekeri katip karistirarak kaynatin.
Nisastayi bir kabin icine koyun. Yumurtanin sarisini beyazindan ayirip, yarim litre sGt ile birlikte ilave edip iyice
karistinin. Stizgegten gecirerek tencerede kaynayan site katip stt yogunlasincaya kadar karigtirarak
kaynatmaya devam edin.

Haglanan pirinci sGzip soguk sudan gegirin. Tencereye bosaltip, bir karistirdiktan sonra tencereyi ocaktan alin.
derece isitiimig firnda 25 dakika pigirin. )

Ustleri renk aldiktan sonra firindan ¢ikarip, sogumaya birakin. Oguttlmas sam fistigi esliginde soguk olarak
servis yapin.
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