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SAKIZLI SUTLAC

1 litre st

1,5 su bardagi tozseker

2 adet yumurtanin sarisi

2 corba kagsigi misir nisastasi

2 corba kasigi piring

1 adet findik blyUkligunde damla sakiz

Sitten 1 cay bardagi kadar ayirip, geri kalanini bir tencerede, seker ve damla sakiziyla birlikte sik sik
karigtirarak kaynatin. Piringleri nigsastalar gidinceye kadar bol suyla yikadiktan sonra, ayri bir tencerede
yumusayincaya kadar haslayin. Sonra sitiin igine ekleyin. Ayri bir kapta nisastayi ve yumurta sarilarini 1 gay
bardagi sUtle karigtinin. Kaynamakta olan sitiin i¢ine ilave edin.

Bir tagim kaynattiktan sonra tencereyi atesin Uzerinden alin.

Kaselere doldurun. Isitiimis firinda Gizerleri kizarana dek pisirin. Soguttuktan sonra servis yapin.
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