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SAKIZLI SARMA (ANKARA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardag seker

2 tane damla sakiz aromali sekersiz falim
1 paket vanilya

1 yemek kagigi margarin

2 paket kakaolu biskivi

Biskuvileri toz haline getirin. Kare firin tepsisine esit sekilde serpin.

Muhallebisi i¢in sit, un, seker ve sakizi ocakta kaynayana kadar surekli karigtirilarak pisirin.

Kaynadiktan sonra vanilya ve margarin ekleyerek ¢irpin.

Tepsinin Uzerine kasik ile esit sekilde dokin. Bu agsamada dikkat etmelisiniz direk dokmeye c¢alisirsaniz
muhallebi bisklvi ile karigacaktir. )

Kasik ile dékmek uzun bir slire¢ ama istediginiz sonucu elde etmek igin iyi olacaktir. Islem bitince buzdolabinda
2-3 saat dinlendirin.

Soguyan tatly! 3 parmak seritler halinde keserek yuvarlayin.
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