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SAKIZLI PUDING PASTASI

https://www.sabah.com.tr

150 gr. margarin

4 su bardag st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 parca damla sakizi (mercimek kadar)
1 paket kakaolu biskiivi

1/2 su bardag findik (iri dévilmas)

Tencerede yag: eritip unu ekleyelim. AJir ateste un hafifce sararana dek karigtirarak kavuralim. Sutd, dévilmas
damla sakizini, sekeri, vanilyayl, ekleyip agir ateste ve sirekli karistirarak Gzeri g6z g6z olana dek pigirelim.
Kremayi atesten alip mikserle 1 dk. cirpalim. Késeli bir kalibin igini seffaf folyo ile kaplayalim. Uzerine sakizli
kremay! yayalim. Kremanin Gzerine iri dévilmis findiklan serpip buzdolabinda sogutalim. Folyonun yan
kenarindan tutup kivirarak kremayi folyo ile birlikte rulo yaparak saralim. Puding pastasini buzdolabinda birkag
saat beklettikten sonra dilimleyerek servis yapalim.
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