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SAKIZLI PIDE KADAYIFI

https://www.elele.com.tr

4.5 su bardagi stit

15 g damla sakizi

1 su bardag toz seker
1 pide

I¢ harciigin:

12 Kkuru incir

200 g kaymak

Uzeri icin:

File antepfistik

Stitd genis bir sos tenceresinde isitin. 1 su bardagi kadarini ayirip genis bir kaseye alin. Kuru incirleri bu stite
ekleyip bir saat kadar bekletin ve puirtizstiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gecirin. Kaymagi ilave
edip bir spatula yardimiyla karistirin. Kalan stite damla sakizi ve toz sekeri ilave edip seker tamamen eriyinceye
kadar tekrar kaynatin. Pidenizi ortadan ikiye kesip yaglh kagit serili firin tepsisine alin. Onceden isitilimis 200
derece firinda 6-7 dakika kizartin. Pideleri i¢ kisimlari tistte kalacak sekilde yayvan bir kaba alin ve sakizli stit ile
Islatin. Uzerlerine incirli kaymakli karigsimdan surtin. Dig kisimlar yukari gelecek sekilde Ust Uiste yerlegtirin.
Kenarlarindan akan stiti tizerine gezdirip pidenizi buzdolabina alin ve 2-3 saat dinlendirin. Uzerini file
antepfistikla susleyin. Dilimleyip servis yapin.
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