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SAKIZLI PEKMEZLI MUHALLEBI

4 su bardagi yagsiz sit,

yarim su bardagindan biraz fazla pekmez,
3 ¢corba kagiJi nisasta,

2 adet damla sakizi.

Sislemek icin Kivi

Bir tencerenin iginde, sttln yarisini kaynatin. Sttt kaynayinca i¢ine pekmezi ilave edin. iyice karistirin. Pekmezi
slte yedirin. Damla sakizini da tencereye ilave edin.

Nisastayi kalan sitle sulandirip, tencereye ekleyin. Karigsim koyu bir kivam alincaya dek, birkag dakika daha
kaynatip, ocaktan alin.

Mubhallebiyi gliveglere doldurup, tzerini sUsleyerek servis yapin.

Not: Dilerseniz muhallebiyi 200 derecelik firina sirtip, 10 dakika pisirin. Bdylece hem géze daha hos gézikecek
hem de daha leziz olacaktir.
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