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SAKIZLI MUHALLLEBİ

1 litre Pınar Süt
1 su bardağı toz şeker
1 çay kaşığı damla sakızı
1/2 su bardağı nişasta

Sütü kaynatıp şekeri ilave edin. Kaynayınca sakızı ekleyip karıştırın. Ayrı bir kapta nişastayı su ile inceltip
kaynayan süte yavaş yavaş ekleyin. Beş dakika kadar hafif ateşte pişirip, kaselere boşalttıktan sonra soğutarak
servis yapın.
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