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SAKIZLI MUHALLEBILI PROFITEROL

Hamuru igin:

1,5 su bardagi su

100 gram margarin

1 tath kasidi tozseker
1,5 su bardagi un

Bir tutam tuz

4 adet yumurta

Iciigin:

1 paket sakizli muhallebi
3 su bardagi sit
Uzerine:

40 gram bitter ¢ikolata
1 corba kasig margarin

Suyu bir tencereye alip ocada oturtun. Uzerine margarin, tozseker ve tuzu ilave edin. Kaynamaya baglayinca
tahta bir kasikla karigtirarak azar azar unu ekleyin. Koyulasana kadar pisirip ocaktan alin. Hamur soguduktan
sonra yumurtalari igine kirip karigtirin ve sikma torbasina koyun. Yaglh kagit serdiginiz firin tepsisine bir tatli
kasig! buyUkliginde parcalar sikin. Onceden isitilmis 175 derece firinda, renkleri ddnene kadar pisirin. Diger
tarafta bir tencereye sutl koyarak tzerine sakizl muhallebiyi ekleyin ve karigtirarak pisirin. Muhallebi iindiktan
sonra krema sikacagina koyun. Pigirdiginiz hamurlarin alt kisimlarindan agip, krema doldurun ve servis tabagina
alin. Kalan kremay: Ustlerine dékin. Bitter ¢gikolatay margarin ile birlikte benmari usull eritin. Profiterollerin
Uzerine dokerek servis yapin.
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