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YALANCI SU BOREGI

3 adet yufka

1 paket fiyonk makarna
4 adet yumurta

125 gr. margarin

2 su bardagi sut

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim kg. beyaz peynir
1 demet maydanoz
Yarim demet dereotu

Makarnayi haglayip, beyaz peynir, yumusak margarin, kiyilmis maydanoz ve dereotuyla karstirin. Ug yumurtayi
¢Irpip, sivi yag ve sitle karnistinin. Yufkanin birini yaglanmis tepsiye yayin, Gzerine yagh karigimdan surdn.
Makarnanin yarisini yayin, kenardan sarkan yufkayla Gzerini 6rtiin. Bir kat daha yufka serin, yagh karigimi dokiip
kalan makarnayi yayin. Uzerini yufkayla kapatip ¢irpilmis yumurta sriin 200 derece firinda pisirin.
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