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SAKIZLI MUHALLEBILI ELMALI TART

125 gr margarin

2 subardagi un

1 subardagi tozseker

1 adet yumurta

1 limon kabugdu rendesi

1,5 su bardagi st

1 paket sakizli muhallebili puding
2 adet ortaboy elma

1 cay bardadi pudra sekeri

3 corba kasig sizme bal

1 adet yumurta

1 adet limon kabigur rendesi
Suslemek igin:

1 yemek kasigi dévilmus findik

1 tath kasidi toz targin

1 tath kasidi yagd (elmalar pisirirken konur)

Tart kalibinin dibini yanlarini iyice yaglayip unlayalim.

Gukur bir kaba unu koyalim, ortasini agalim, toz sekeri, yumurtay, limon kabugu rendesini, margarini koyup
yoguralim. Buzdolabinda 20 dk dinlendirmeye birakalim.

Elmalarin kabudunu soyup rendeleyelim, tavayi kisik atese koyalim, icine elmalari bal koyup, 1 yemek kasidi su
ilave ederek elmalari pigrelim.

Sonra yumurtanin sarisi ilave edip bir tath kasigi margarin koyup karistirilaim, biraz daha pisirelim, sogumaya
birakalim.

Dinlenen hamurdan yagladigimiz kiigik tart kaliplarina limon buytklignde bir parga alip kalibin dibini yanlarini
kaplayacak buyUklikte merdane ile agalim, bu sekilde kaiplara yaptigimiz hamurlari yerlestirelim.
Kabarmamasi igin ¢atalla delikler agaalim, dnceden 1sitilmig 170 derecede 20 dk pigirelim.

Findan ¢ikarip sogumaya birakalim.

St ile sakizl pudingi pisirelim, soguyan tart hamurlarinin Gizerine bir kasik ile pay edelim.

Yaptigimiz elmal harci Uzerlerine koyalim, dévilmdis findik ve toz tarcin serpelim, servis yapalim.
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