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SAKIZLI MUHALLEBILI CIKOLATALI PUDING

Siyah cikolatali puding:

1,5 yemek kagidi un

1 yemek kasigi bugday nigastasi
1,5 yemek kasigi kakao

3-4 yemek kagigi seker

2 su bardag st

1/2 su bardagdi krema

50 gr bitter ¢ikolata

1 tutam tuz

1/2 tatl kagigr margarin

Sakizl muhallebi:

1 kg. st

1,5 su bardagi tozseker

125 gr margarin

2 cay bardagi un

3-4 parca dévilmis damla sakizi
2 yemek kagig frambuaz

KugUk bir tencereye ¢ikolata ve margarin hari¢ tim malzemeyi koyun ve sogukken karigtirin.

Orta hararetli ateste pudingi sirekli cirpma teliyle karistirarak pisirin.

Kaynama noktasina gelince atesten alin, margarini ve ¢ikolatalar kiigik kUguk kirip i¢erisine atin ve iyice
karigtirarak eritin.

Girpma teliyle 5 dakika havalandirarak devamli girpin.

Kullanaca@iniz ayakl bardaklarn dikdértgen bir kek kalibina yan olarak koyun ve c¢ikolatali pudingi bardaklara
paylastirin. Pudingin bardak kenarindan bir parmak igeride kalmasina dikkat edin. Sogumasi igin buzdolabinda
bekletin.

Bu arada sakizli muhallebiyi hazirlayin. Margarini bir tencerede eritin. Eriyen yagin Gzerine 2 ¢gay bardagi unu
slizge¢ yardimiyla eleyin ve hafif ateste biraz kavurun. Daha sonra soguk siti ilave edin.

Sut kaynarken seker ve dévilmls damla sakizini da ilave edin ve sirekli karistirin. Fokurdamaya bagladiginda
atesin altini kapatin.

Oda sicakligina getirin. Soguyan gikolatali pudingi buzdolabindan gikarin. Dik duruma getirin ve sakizli
muhallebiyi bog kalan diger tarafa dokdin.

Tekrar dolaba koyup sogutun, Gzerine frambuaz ve rende ¢ikolata ile slsleyerek servis edebilirsiniz.
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