—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAKIZLI MUHALLEBI

2 Adet Nohut Tanesi Kadar Damla Sakizi
1 L Soguk St

1 Su Bardagi Seker

1 Corba Kasigi Un

1 Corba Kasigi Nisasta

1 Gorba Kasigi Piring unu

1 Cay Kasigi Tereyagdi

1 Paket Vanilya

Sakizi bir tutam sekerle birlikte havanda toz haline gelinceye kadar dévelim ve bir kenarda bekletelim. Sakiz
disindaki tim malzemeyi kalin tabanli, genis bir tencerede ¢irpma teliyle iyice karigtirilip ocaga koyalim. Tahta
kasikla devamli karigtirarak orta/kisik ateste bir tagim kaynatip atesten alalim. En son, damla sakizini ilave
edelim. Muhallebiyi sicak tencerenin icinde mikserle 5 dakika ¢irpalim. Bu sirada i¢ine hava baloncuklari girerek
muhallebi kabartacaktir. Cirpma telini havaya kaldirdiginizda muhallebi sakiz gibi uzayacaktir. Yiksek kenarli
bir servis kabini suyla i1slatip muhallebiyi servis kabina dékelim.
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