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SAKIZLI MUHALLEBI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Kahve Fincani pirin¢ unu

1 Avuc Findik

1 Yemek Kasigi nisasta

1 Avug hindistan cevizi

1 Litre sht

1 Bardak toz seker

2 Yemek Kagi§i su

1 Tath Kagigi damla sakizi

Sit tencereye konup atege alinir. 15 dk. kaynetildiktan sonra sekeri ilave edilip karistirilir. Derin bir kaba nisasta
piring unu toz haline getirilen damla sakizi koyulur, cok az su ilave edilerek ezilir. Kaynayan sekerli sutten 3-4
kasik alinip nisastall karima koyulur. sana margarin de eklenip hepsi birden karistirilir.Bu karigsim kaynamakta
olan sekerli stite azar azar karistira karisgtira ilave edilir. 15-20 dk. kadar karigtirilarak pisirmeye devam edilir.
Dibinin tutmamasina dikkat edilir ocaktan alindiktan sonra hazirlanan kuplara konularak. Findi kve hindistan
cevizi ile stslenip servis yapllir.
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