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SAKIZ MUHALLEBI

7 su bardagi sut

1 bardak toz seker
25 gram nigasta

50 gram piring unu
1/3 ¢orba kasigi sakiz
Tuzsuz antepfistigi
Bitter cikolata

Tuz

Bir tencereye st, toz seker, tuz ile sikica bir tlilbent par¢asina baglanmis sakiz koyarak arada bir karistirarak
kaynamaya birakin. Bir kaba nisasta ile pirin¢ ununu koyarak Ustlerine 1 bardak suyu sicim gibi akitin ve bir
taraftan da karistirarak eritin. Sonra da bu karigsimi kaynamakta olan sekerli site yine sicim gibi akitin ve
karistirarak ilave edin ve boza kivaminda bir koyuluk alincaya kadar durmadan karigtirarak pisirin. Tencereyi
atesten aldiktan sonra icindeki sakiz torbasini ¢ikarin ve muhallebiyi hemen buyUk bir tabaga veya kicUk tath
kaselerine dokerek iyice sogumaya birakin. Muhallebi iyice soguduktan soma Ustlini ¢ikolata veya ¢ekilmis
fistik ile sisleyin.
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