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SAKIZLI MUHALLEBI

Elif Korkmazel

4 corba kasigi tereyagi
1 ¢ay bardagi piring unu
4 su bardag st

1 su bardagi toz seker
2 adet damla sakiz
Uzeri icin:

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardag seker

Tereyagdi ve pirin¢ ununu tencerede hafifge kavurun. Atesten alip 4 su bardagi situ, 1 su bardadi toz sekeri
yavag yavag ilave edip iyice karistirip koyulagincaya kadar pigirin. Dévilmig damla sakizini damuhallebiye
ekleyip ocaktan alin. 10 dakika ¢irpiciyla karigtirin, servis késesine aktarip sogumaya birakin. Uzeri igin:
Yapismaz bir tavada 1 su bardagi toz sekeri ve suyu koyup sallayarak karistirin. Iri kiyilmis ceviz icini ekleyip
kavurmaya devamedin. Karigimi yagh k&git Gzerine dikiin, sogutun. Soguyunca parcalayarak muhallebinin
Uzerine koyup servis yapin.
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