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SAKIZLI MUHALLEBI

MALZEME

1,5 litre sut

300 gram tozseker (2 su bardagi)

75 gram piring unu

25 gram nigasta

1 cay bardagdi ¢ekilmis antepfistidi, findik veya badem
2 cay kasigi dolusu dévilmuis sakiz (Mezaki)

1 fiske tuz

YAPILISI

S0tu kaynattiktan sonra tozsekeri ve bir fiske tuzu ilave edip karigtiralim.

Nisasta ve piring ununu 1 su bardagdi su ile karistirp site ilave edelim.

Orta isili ateste surekli karistirarak, pigirelim.

Bu esnada sakizi, havandadovelim.

Pismekte olan muhallebiye ilave edip bozadan koyu bir kivama gelinceye kadar pisirelim.
Kaselere bosaltip sogumasini bekleyelim.

Soguduktan sonra, ¢ekilmis antepfistigi ile sUsleyerek, soguk olarak servis yapalim.
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