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SAKIZLI MUHALLEBI

MALZEMELER

1 cay fincani toz seker

1 cay fincani bugday nisastasi
2 paket damla sakizi

1 kg sit

1 paket margarin

Sos malzemesi :

3 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

1/2 paket margarin

2 adet yumurta

HAZIRLANISI

Sit ve bugday nisastasini sekerle pisirin. Atesten alinca dévilmuis damla sakizi ve yanm paket margarini ilave
edin. Soguduktan sonra blender ile iyice gekip, cukur bir tabaga bosaltin.Eritilmis margarini, pudra sekerini ve
kakaoyu yumurta ile ¢irpip, sogutulmus muhallebinin Gzerine bosaltin. Uzerini hindistancevizi ile
sUsleyebilirsiniz.

ML® Sup icin tiklayin
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