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SAKIZLI LOKMA

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi toz maya

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi siviyag

1 adet yumurta

2 par¢ca damla sakizi
Yarim tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Serbeti igin;

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

bir kag damla limon suyu
Kizartmak iginn;siviyag
Uzeri Igin;hindistancevizi

Iik suyun icinde toz seker ve toz maya eritilir, 5 dakika bekletilir, daha sonra yogurma kabina aktarilir, Gzerine
yumurta, siviyag, dévilmis damla sakizi tuz, kek hamuru kivami alana kadar un eklenir, mikserle ¢irpilir, Gzeri
kapali olarak 45 dakika dinlendirilir, bu arada serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Siviyag kizdirilir, igine avug
arasinda siktirilan hamur kagikla dokulir, iki yizi pembe renkte kizartilir, soguk serbete atilir, serbette 15
dakika bekletildikten sonra servis tabagina aktarilir, Gizerine hindistancevizi serpilerek servise sunulur.
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© lezzetler.com tarif no:17364 « adi:Sakizli Lokma « génderen:ylizbasininkizi « indirme tarihi:07.04.2025 - 15:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sakizli-lokma-vt13140
https://tr.ml.md/sakizli-ayva-tatlisi-vt1521
http://www.tcpdf.org

