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SAKIZLI KURABIYE

6.5 Corba Kasigi Tereyagi
4 Parca Damla Sakizi

1 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Pudra Sekeri
1 Paket Karbonat

3.5 Su Bardagi Un

Istege Bagli Pudra sekeri

Unu yogurma kabina alalim. Damla sakizlarini havanda déverek toz haline getirelim. Oda sicaklijindaki
tereyagini, yumurtayi, pudra sekerini ve karbonati ekleyip yoguralim. Hamur civik olursa biraz daha un
ekleyelim. Hamuru vaktimiz varsa bir gece yoksa hi¢ degilse 2 saat buzdolabinda bekletelim. Ertesi giin
hamurdan birer avug parca alarak uzunlamasina yuvarlayalim. 3-4 cm eninde verev kareler seklinde kestigimiz
hamur pargalarini yagl kAgit serdigimiz tepsiye dizelim. 15 dakika kadar 6nceden isitilmig 160 derecelik firinda
pisirelim. Kurabiyeler iininca pudra sekerine bulayip servis yapalim.
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