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SAKIZLI KURABIYE

1 paket margarin (250gr)

2 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi nisasta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi dévilmis damla sakizi

Aldigi kadar un (yaklasik 2-3 su bardagi un gider)

Once margarini ocakta kaynatmadan eritin ve sogutun.Hamuru yoguracaginiz kabin igine margarini, sekeri
koyun. Bunun icine nisastayi, yumurtalari, kabartma tozunu ve damla sakizini, aldigi kadar unu kulak memesi
kivaminda hamur yapin ve iyice yogurun. Yarnim saat dinlendirin.

Hamuru 1 cm kalinliginda agin. Istediginiz sekilli kaliplarla kesin.Firin tepsisine yagl kagit serin. Kurabiyeleri
yerleslestirin. 150 derecede pisirin. Isterseniz Ustlne renkli sekerlemeler serpip firina dyle verin.

ML® Sakizli Kurabiye icin tiklayinML® Sakizh Girit Kurabiyesi icin tiklayin
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