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SAKIZLI KROKANLI MUHALLEBI

6 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 adet damla sakizi

4 su bardag st

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi piring unu

Margarinle piring ununu tencerede hafifge kavurun. Atesten alip, 4 su bardagi sitl, 1 su bardagi tozgekeri
yavas yavas ilave edin. lyice karistirin. DévilmUs damla sakizini da muhallebiye ekleyin. Tekrar ocada koyun.
Koyu bir kivam alana dek karigtirin. Muhallebiyi ocaktan alin. 10 dakika mikserle karistirin. Servis kaselerine
alip, buzdolabinda sogutun. Bu arada krokani hazirlayin. Bunun icin, yapismaz ylizeyli tavada 1 su bardagi
tozsekeri ve 1 su bardagi iri dévilmus cevizi sallayarak kavurun. Yagl kagida ddkin. Donunca krokani Kirip,
muhallebinin Gizerine koyun ve servis yapin.
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