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SAKIZLI KEBAB

Umit Usta

1 kg kusbasi kuzu eti

40 adet arpacik sogan

10 dis sarimsak

3 adet domates

1 cay kasigi dévilmis damla sakizi
2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

Tuz

Etleri, arpacik sodanlarin buyUkligtnde keselim.

Arpacik soganlari ve sarimsaklari soyalim.

Etleri, arpacik sodanlari ve sarimsaklari yikadiktan sonra, yayvanca bir tencereye koyalim.
Damla sakizini, sirkeyi ve baharatlarini ilave edelim.

Domatesleri rende yapip, tencereye ilave edelim.

Tencerenin kapagdini kapatip, ya kisik ateste ya da firinda tahmini 1 saat kadar pisirelim.

Not: Damla sakizi yerine portakal kabugunu ince ince dograyip da kullanilabilir.
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