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SAKIZLI KEBAP

https://www.elele.com.tr

1 kg kuzu kugbasi

2 sogan

2 tath kasigi salca
Mikro lahana filizi
Yarim ¢ay bardad gil suyu
3 parca damla sakizi
3 dig sarimsak

Bir tutam un

Bir tutam targin

2 karanfil

Tuz

Karabiber

Sogani rendeleyip kugbasi kuzu eti ve salca ile birlikte kavurun. Etlerin rengi hafif ddnmeye bagladiktan sonra
¢ok az sicak su ekleyin. Etler yymusayana kadar pisirin. Igine dévilmus damla sakizi koydugunuz gil suyunu
pismekte olan etlerin Uzerine ilave edin. Unu, dévilmis sarimsagi, targini, karanfili, tuz ve karabiberi de ekleyin.
Bir slire daha kaynatin. Patates pUresi ile birlikte servis yapin.
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