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SAKIZLI KEBAP

750 gram kuzu but kugbasi
4 kahve fincani sicak su

3 parca damla sakizi

2 ¢ay bardagi soyulmus antepfistgi
yarim demet taze sogan

25 gram tereyag!

5 dis sarimsak

1 adet domates

2 cay kasigi targin

5 yaprak dereotu

1 adet dolmalik kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

Etleri tencerede kavurun. 1 kahve fincani sicak su ilave edip pisirin. Suyunu ¢ekince Uzerine iki kahve fincani
sicak su daha ekleyip kisik ateste pisirin. Suyunu ¢ektikce bir kahve fincanindan fazla olmamak sarti ile sicak su
ilavesi yapin. Soganlar temizleyip dograyin. Sarimsaklari ezin. Domatesleri soyup rendeleyin. Biberi temizleyip
serit seklinde kesin. Tereyadi tavada isitin. Sogan ve sarimsag! ilave edip kisik ateste soteleyin. Domates ve
biberi ekleyip karistirin. Damla sakizini ezip ete ilave edin. Targin, antepfistigi, dereotu ve kaymag ekleyip 1
dakika karigtirarak kavurun. Sicak servis yapin.
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