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1 kg kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
2 par¢ca damla sakizi

1 corba kasigi salca

1 ¢orba kasigi un

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

Plre igin:

5 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyag
1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

SAKIZLI KEBAP (BURSA)

Sogan yarim daire seklinde dogranir. Tencereye et konur, orta ateste rengi dénene kadar pisirilir. Sonra sogan
ve tereyaQi eklenir. Kapakl olarak yarim saat kadar pigirilir. Bu arada bagka bir kapta déviimus sakiz, un,
baharatlar ve su karigtirilir, etin tizerine eklenir. Patates kabuklu haslanir ve sicakken soyulur. Daha sonra ezilir.
Uzerine tereyagl, tuz ve st eklenerek karistirilir. Kisa sureligine kisik atese konur ve gevrilir. Servis tabagina
ortasi bos kalacak sekilde plre konur. Ortasina hazirlanan sakizli et birakilir ve servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:72566 « adi:Sakizli Kebap (Bursa) * génderen:gupse * indirme tarihi:01.05.2024 - 20:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sakizli-kebap-bursa-vt54197
http://www.tcpdf.org

