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SAKIZLI KAZANDIBI

1,5 litre sut

1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

4 adet damla sakizl sakiz

1 yemek kasidi siviyag

3 yemek kasigi pudra sekeri

Sht, un ve seker bir tencereye alinarak topaklari dagilincaya kadar iyice karistirilir.

Tencere atege oturtulur, devamli karigtirarak pisirilir.

Icine damla sakizli sakiz eklenerek muhallebi géz géz olana kadar pigirilir.

Bu arada uygun bir tepsi hafif yaglanir, Gzerine 3 gorba kasig pudra sekeri serpilir, diizgiince yayilir.

Uzerine hazirladigimiz muhallebi dékaltr, dizgiince yayilir, ve bir slre sogumaya birakilir.

Tepsi kisik yakilmig ocagin Uzerine konarak yerleri degistire degistire sekerin eriyerek karemelize olmasi
saglanir.

Muhallebinin ucu biraz kaldirilarak tamamen karemelize olmus mu bakilir. Tamamen karemelize olunca ocak
kapatilarak sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra dilimlenir, yanik kismi yukari verilerek servis yapilir.
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