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SAKIZLI KABAK TATLISI

2 kg bal kabag!

6 su bardag toz seker (sekeri, kabagin tatiligina gére ya da damak zevkinize gére ayarlayabilirsiniz)
4 cay kasigi dévilmis damla sakizi

Yarim ¢ay kasigdi toz karanfil

2 su bardagi dévulmdis ceviz

Bal kabaklarini soyup arzu ettiginiz boyutta dograyarak derin bir tencereye yerlestirin. Uzerine sekeri ekleyin.
DévilmUs 2 cay kasigi damla sakizini ve toz karanfili de ekledikten sonra kabagdin suyunu salmasi igin bir
muddet bekletin( kabaginiz susuz ise yarim su bardagi su ekleyebilirsiniz). Sonra ocaga koyun. Kisik ateste
kabaklar yumusayincaya kadar pisirin (kabagin cinsine gére bir-bir buguk saat sirebilir).

Kabaklar iyice yumusayinca kalan 2 ¢ay kasigi damla sakizini esit sekilde kabaklarin her yerine serpin. 2-3
dakika daha pisirip ocagin altini kapatin. Sogudugunda dévilmUs cevizle servis yapin.
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