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SAKIZLI FIRIN SUTLAC

Malzemeler:

4 su bardag st

Yarim su bardagi piring

1 su bardagi toz seker

Yari su bardadi misir nigastasi
2-3 parca damla sakizi

Hazirlanisi:

Pirincin Gzerine 2 su bardagi su eklenir. Kisik ateste suyu tamamen ¢ekene dek pigirilir. Piring soguduktan
sonra Uzerine soguk sut, seker, 1 cay bardagi suyla karistinlmis nisasta eklenir. Strekli karigtirarak orta ateste
muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Ocaktan almadan hemen 6nce dévilmis damla sakizi eklenir. Sttlag
hafif islatiimis, firin 1sisina dayanikli kaselere 1 parmak bosluk birakarak doldurulur. Kaseler tepsiye yerlestirilir.
Tepsiye yari seviyesine kadar su konur. Sutlagl tepsi 6nceden isitiimis 195 derece firina sdrdlir. Satlaglarin
Uzeri kizarana kadar pisirilir. Sogutalarak servise sunulur.

Not: Bu sekilde hazirlanan firin stitlacin kizarmasi i¢in ayrica yumurta sarisi kullanmaya Itzum yoktur.
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