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SAKIZLI FIRIN SUTLAG

10 kigilik Gerekli malzeme:
4 su bardag sit,

1 su bardag seker

2 yemek kagidi nisasta

1 kase haglanmig piring

1 kase su,

1 parca damla sakizi

1 adet yumurta sarisi

Pirinci yikayip stiziin. Tencereye 1 kase su ve pirinci koyup atese oturtun. Piringler yumusayana kadar arada bir
karigtirarak haglayin.

Siit, toz seker, damla sakizi ve vanilyayi bir baska tencereye koyarak orta ateste beraber kaynatin.

Sutlh karisim kaynayinca haglanmis birince ilave edip karistirin.

Nisasta ve 1 yumurta sarisini az miktarda su ile sulandirip eritin.

Nisastall karigsimi kaynamakta olan malzemenin igine, tel siizgecten gegirerek karistirin ve bir tagim kaynadiktan
sonra ocaktan alin.

Cam kaselere veya glveglere paylastirin. Su doldurulmus derin bir tepsiye kaseleri koyup firina verin.
Sutlaglarin Gzeri kizarincaya kadar yUksek isida firinlayin. Soguk olarak servis yapin.

ML® Sakizli Firin Sitlac icin tiklayin

Fotograf "azade" tarafindan génderildi. 23.06.2019
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