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SAKIZLI ESMER LOKMA

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 corba kasigi kakao

3 corba kasiJi siviyag

3 parca damla sakizi (dévilmuas)
1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat

1,5 su bardagi kizartma yagi
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Hamur malzemesi mikserle iyice cirpilir. 20 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada serbet kaynatilir. Tavaya yag
konur. Isininca ¢orba kasigiyla hamur birakilir. Hamurlarin her tarafi kizarinca soguk serbete atilir. 15-20 dakika
sonra servise sunulur.
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