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SAKIZLI ELMA TATLISI

6 Adet orta boy elma

9 ¢orba kagsidi toz seker

4.5 su bardagi su

Yarim ¢ay kasigi gida boyasi
1 paket vanilyal puding

3.5 su bardag st

1 paket mezleki sakizi
Yeterince dévulmus findik

Oncelikle 9 gorba kasidi toz seker, 4.5 su bardagi su ve gida boyasini yayvan bir tencere iginde kaynatin. 6 adet
elmayi kabuklarini soyarak, ¢ekirdekli kisimlarini elmayi bélmeden kabak oyacagi ile ¢ikartin. Bir tencerenin
icine bir miktar su koyup elmalari igine atin ve elmalari hafifge yumusayincaya kadar pigirin. Hafif pismis elmalari
ocaktan alin. Onceden hazirladiginiz serbetin iginde bir miiddet sogumaya birakin. Bagka bir tencere iginde 3.5
su bardagdi suti ve 1 paket vanilyall pudingi karigtirin. Kaynamaya baslayinca igine sakizi atin. Dibinin
tutmamasi igin sirekli karistirin. Puding boza kivamina gelince ocaktan alin. Elmalar serbetin iginden ¢ikartip
servis tabagina koyun, {izerine vanilyal pudingi dékiin. Son olarak irice déviilmis findiklari pudingin Gzerine
serperek servise hazirlayin.
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