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SAKIZLI DONDURMA

Malzeme:

1 litre st

1,5 su bardag toz seker
4 parca damla sakizi

Sit, patates nisastasi, salep, tozseker ve damla sakizlarini bir tencereye alin. Malzemeler iyice karisana dek
¢irpin. Orta ateste kaynayincaya kadar karistirmaya devam edin. Ocaktan alin. Soduyana kadar ¢irpin. Karigimi
derin dondurucuda sogutun. Dondurma kivamini alabilmesi i¢in 30 dakikada bir dondurucudan ¢ikararak ¢irpin.
Bu isleme 3 saat boyunca devam edin. Bir gece dondurucuda bekletin. Sakizli dondurmayi servis bardaklarina
paylastirin. Antepfistigi ici, kavrulmus file badem ve orman meyveleri ile stsleyerek erimeden hemen servis

yapin.
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