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SAKIZLI DONDURMA

5 su bardagi sit

1 yemek kasigdi toz salep
1.5 su bardagi toz seker
1/2 adet gubuk vanilya

2 kutu krema

3 adet yumurta sarisi

3 adet damla sakizi

Vanilya gubudunu ortadan ikiye ayiriyoruz. Sit, toz salep ve toz sekerin yarisini tencereye koyup vanilya
cubugdunu atiyoruz. Karigimi tahta bir kagikla karistiriyoruz. Koyulaginca ocaktan alip iginden vanilya gubugunu
¢ikariyoruz. Kremayi girpiyoruz. Bagka bir kapta yumurta sarilarini ve toz sekerin kalan kismini seker ve yumurta
sarilari iyice karigana dek ¢irpiyoruz. Bu yumurtali karigim pariizstz bir kivam alinca cam bir kaseye aktarip
yumurta sarilarinin benmari usull pismesini sadliyoruz. Toz sekerin yumurta sarisi icinde tamamen erimesini
sagliyoruz. Ardindan cam kaseyi soguk su dolu bir kabin i¢ine alarak bu kez de sogutuyoruz. Tencerede
bekleyen sitli karigsimin igine yumurtal karigimi ilave ediyoruz. TUm malzemeler birbirine iyice karigtiktan sonra
bu karigimi ¢irptiimiz kremanin i¢ine yavas yavas yediriyoruz. Dondurmayi streg filme sardiktan sonra
dondurucuda 8-10 saat bekletiyoruz.
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