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SAKIZLI COREK

1 su bardag eritilmis margarin

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag yogdurt

5 yumurta

1 cay kasigi karbonat (veya 1 kabartma tozu)
Damla sakizi

Karanfil

Aldig1 kadar un

Seker ve yumurta iyice ¢irpilir. Yogdurt ilave edilerek biraz daha ¢irpilip yag ilave edilir. DévilmUs karanfil damla
sakizi karigtirilir. Kabartma tozu ve un ilave edilerek kek hamuru gibi koyu kivamli bir hamur elde edilir. Yaglayip
biraz unlanmis tepsiye dokullr. Tepsideki hamur islak elle biraz dizeltilir. Onceden isitilmis firnda pigirilir. Bir
bicak sokularak pisip pismedigi kontrol edilir. Pismisse ¢ikartilir.

Not: Damla sakizi ile karanfillerin yuvarlak kisimlari havanda dévdilir (karanfillerin saplari ayrilip atilir).
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