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SAKIZLI COREK

1 su bardag eritilmis tereyagi

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

3-4 adet dis kadar damla sakiz
Uzeri icin:

2 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi ¢orek otu

Derin bir karigtirma kabinin igine yagi, sttl ve suyu koyup, dévilmis damla sakizi ve tuzu ekleyin. Bir taraftan
da azar azar unu ekleyerek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.
Sonra bu hamuru 30 dakika kadar Uzerine bir bez 6rterek dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamurdan elinizle ceviz biyUkliginde parcalar kopararak, yaklasik 15 santimetre boyunda yuvarlak
cubuklar yapin. Bu ¢cubuklarin uglarini birlestirin ve ufak simit seklini verin. Yaglanmig bir tepsiye bu ¢orekleri
yerlestirin. .

Girpilmis yumurta sarilarini her bir ¢éregin Gzerine bir firga ya da bir top pamuk yardimiyla siiriin. Uzerlerine
¢corek otu serpistirip, 175 dereceye ayarli firina yerlestirin. 30-35 dakika kadar pisen ¢érekleri sicak olarak da
servise sunun.
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