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SAKIZLI BOS COREK

1 paket cabuk maya

1 adet yumurta beyazi

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

3-4 parga damla sakizi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ilik su, maya ve yogurt cirpilir. Yumurta beyazi, tuz ve yag eklenir. Biraz daha ¢irpilir. Ezilmis damla sakizi ve
yumusgak kivamda hamur olana kadar un eklenek yogrulur. Hamurun tzeri kapatilir. 1 saat bekletilir. Stire
sonunda hamur iki pargaya ayrilir. Oklavayla kigUk bir tepsi kadar agilir. Uggen olarak 8 parcaya kesilir. Gevgek
olarak, genis tarafindan rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Diger parga da ayni sekilde yapilir. Uzerine
yumurta sarisi surtlir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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