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SAKIZLI BISKUVI

1 cay kasigi damla sakizi

125 gr. tereyagdi

2 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket vanilya ve kabartma tozu
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi kuru Gzim

Kuru Gzdmleri 10 dakika sicak suyun iginde bekletin, bir bigak yardimiyla kiyin. Tereyagi, un, seker, vanilya ve
kabartma tozunu yogurun. Uzerine siit ve kuru tizimleri ekleyin. Toz haline getirdiginiz damla sakizini da ekleyip
yogurun. KicUk toplar yapip tepsiye dizin. 15 dakika pisirin.
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