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SAKIZLI BEZE

5 yumurta aki

1 cay bardagi pudra sekeri

3 tath kasigi limon suyu
Yarim ¢ay kasigi damla sakizi

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Burada énemli nokta, sarilarindan bir damla bile aklara karismamasina
dikkat ederek 6zenle ayirmaniz. Yumurta aklarini temiz kuru bir cam kabin i¢inde girpiciyla karistirmaya
baslayin. Bir tutam tuz ve limon suyunu ekleyip hizlica ¢irpmaya devam edin. Yumurta aklar beyaz olmaya
baslayinca icine damla sakizini ve pudra sekerini ilave edip kar gibi oluncaya kadar ¢irpin; ta ki, kaseyi ters
gevirseniz bile akmayacak hale gelinceye kadar. Sikma torbasina aktarip yagdh kagit serilmis tepsiye sekillice
sikip 100 derecedeki firinda yaklasik 40 dakika pismeye birakin. Firinin kapagini hafif aralayip sogumaya
birakin.

© lezzetler.com tarif n0:92420 « adi:Sakizli Beze « gonderen:giiliz « indirme tarihi:26.05.2024 - 22:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sakizli-beze-vt67978
http://www.tcpdf.org

