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SAKIZKABAGI CORBASI

Bir tencereye 1 - 2 sogan ¢entip bir miktar sadeyagi ile kavurunuz. Buylkge bir sakizkabagini kazidiktan sonra
ince dilimler gikarip ufak ufak dograymiz. Yikayip stizdlikten sonra tencereye ilave ediniz. Sonra gorbaya yeter
etsuyu koyup kapagini kapayip orta atese surtiniz. Biraz pigince bir miktar un serpip gerekivorsa tuz ekip iyice
pismeye birakiniz. Diger tarafta bir k&se eksi yogurdu iyice ezip ¢orbayi indirdikten sonra karistirarak azar azar
yediriniz. Sonra kaseye bosaltip Uzerine biberli yad gezdirip servis yapiniz.

Not: Su yerine etsuyu da iyi gider.
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