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SAKIZLI MUHALLEBILI GULLAC

https://cook.com.tr

Toz Seker 3.5 Su Bardag
Gl Suyu 4 Corba Kasig
Pastorize Sit 2 Litre
Gillag Yufkasi 12 Adet
Sakizl Muhallebi 1 Paket

Suti ve toz sekerini karistirarak iyice isitin.

Sakizl muhallebiyi yarim litre st ile hazirlayin.

Bir gullag yufkasini kirarak blyik boy dikdortgen borcama yerlestirin, ikinci yufkaya da ayni iglemi uygulayin.
Uzerine kepge ile siitten gezdirin.

Yufkalarin yarisi bitince Uzerine pismis olan muhallebiyi gezdirin ve yayin.

Geri kalan katlar da tamamlayin.

En Ust kata gelince artan sitiin i¢ine gul suyu ilave edip gillacinizin Gzerine gezdirin.

Ertesi guin i¢in hazirhyorsaniz tzerini cook stre¢le kapatip dolaba kaldirin.

Ertesi glin nar ve ceviz ile susleylp servis yapin.
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