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SAKIZ KABAKLI KOFTE

1 adet kabak

350 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 dilim bayat ekmek igi
1 tath kasidi pul biber
1 tath kasidi tuz
Kizartma yag

Kabak soyulur, kugbasi buyUkligunde dogranir. Kizgin yagda kizartilir. Sonra emici bir kagida ¢ikarilir. Ekmek
suda bekletilir ve sikilir. Sogan rendelenir kabak dahil diger malzemeler eklenir ve bitiinlesene dek yogrulur.
Kofte harcindan yarim ceviz kadar parcalar alinir ve yuvarlak kofteler yapilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. 190
derece firinda pigirilir.
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